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colonagkisiandajellagsualRandiena

San Patrizio e’ il santo patrono d'Irlanda.
Viene Festeggiatoinirlanda, e nel Mondo
ovunque ci sia una comunita’ irlandese,

il 17 Marzo di ogni anno.
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LabandieraIrlandese e’ un tricolore composto
da tre bande verticali di uguali dimensioni.
verde (lato dell'asta), bianco e arancione
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MeMony,
DifSan
BatniziO

Stampa, ritagliale tessere
e accoppia le coppie!
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Materiale occorrente: z (3R
mezzapatata
colore a tempera verde
uno stampino per biscotti a Forma di cuore
un coltellino

1. Tagliate in due una patata

2.Segnate le tre foglie del trifoglio, incidendo
con lo stampino a Forma di cuore

3. Eliminate con un coltellino la parte
eccedente dai tre cuori, lasciando lo stelo

Y. Colorate con tempera verde la patata

S.Iniziate a stampare trifogli!




rRaccogli e fissa
L tuol trifogli
con nastro aodesivo
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Nowte Comume: ,_ulx.mo“@ LLo
Nowme ,m&ms&mmb? ._uﬂw.ﬁo_\:\ns?

Famiglia: Fabaceae (o leguminose)

Luogo raccolta:

Data di raccolta:

Colore:

Dimensiond:

Flort:

Note: A volte (civea 1 su 10.000)
L trifogli possono avere quattro foglie, v

questl sono comunemente chigmati
quadrifogli e considerati portafortuna. m



Materiale occorrente:
un rotolo di cartone, colori a tempera verde, rosa, marrone; un pennarello nero,
4 nettapipe arancioni, cartoncino o gomma verde scuro e chiaro, colla e Forbici

Dipingete di verde il rotolo; disegnatevi soprail viso, le mani e la cintura del
lepricano, colorando con le tempere e ripassando i contorni con un pennarello
nero. Arricciate tre nettapipe per crearelabarbaeicapelli, e attaccatelial
rotolo con la coll3, intorno al viso. Preparate il quarto nettapipe creandoi

piedi del lepricano: piegatelo in due, quindi arricciate le estremita’. Fissatelo
all'interno del rotolo, nella sua parte anteriore bassa.

Prendete il cartoncino verde: tagliate una striscialunga abbastanza da andare
da mano a mano del lepicano e Fissatela sulle mani del lepricano conla colla.
Disegnate sul cartoncino due cerchi concentrici: usate il rotolo per disegnare
la sagoma del cerchio interno. Ritagliate sia il cerchiointerno, siala corona
intorno. Infilate 1a corona di cartoncino verde, in modo da appoggiaria sui capelli
dellepricano. Con il cerchio interno invece chiudete la parte superiore del rotolo,
incollandolo bene. Ecco pronto cosi’ il cappello! Terminate incollando un piccolo
trifoglio di cartoncino verde chiaro sul cappello del lepricano.

Il lepricano custodisce le monete d'oro: regalate ai bimbi un sacchettino

di monetine dorate di cioccolato... che bella sorpresa!
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antellettebifSanirats

Per y/s tartellette

Ingredientiper lafrolla:

120 gr di Farina, 80 gr di burro, 40 gr di zucchero a velo, 1 tuorlo d'uovo
Ingredienti per la crema gialla:

2uova, S0 gr di zucchero, 35 gr diFarina, 125 ml dilatte

Per Ia decorazione:

Kiwi e stampino a Forma di cuore

Preparate {a frolla: conle mani amalgamate bene tutti gliingredienti.

Fate unapalla e metteteinFrigo ariposare per 1ora. Stendetelapastasulle
Formine da crostata e cuocete in Forno preriscaldato a 180°C per 10 minuti
Preparate la cremapasticcera: conuna frustalavoratebeneituorlie lo
zucchero. Unite la Farina e mescolate bene, eventualmente allungando con
poco latte Freddo. Scaldate il latte, quindi unitelo al composto di uova, evitando
la Formazione di grumi. Rimettete sul Fuoco bassissimo mescolando sempre,
sino a che non si sia ben addensato.

Una voltaintiepiditala Frolla, versate la crema sulle tartellette e lasciate
raffreddare. Sbucciate e tagliate il kiwi a Fettine; ricavate tre cuoricinie
un gambo, con cui comporrete oghi trifoglio sulla tartelletta.




